
КОММЕРЧЕСКОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
от компании Colibri-Catering



Формат обслуживания: Барбекю

Количество гостей: 50

Итоговая стоимость: 75 000 руб. 

Меню составлено из расчета: 1 300 руб. на одного гостя

Выход еды на одного гостя: 800 гр. 

Предлагаем Вашему вниманию
шаблон коммерческого предложения по 
организации питания на мероприятии

для ознакомления с общим составом услуг.

www.colibri-catering.ru
Солнечногорскийр-н, поселок-санаторий Мцыри, Усадьба Середниково

ДУШЕВНЫЙ КЕЙТЕРИНГ
ДЛЯ ДУШЕВНЫХ КОМПАНИЙ

РЕСТОРАН ВЫЕЗДНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ
В МОСКВЕ И ОБЛАСТИ

Телефон:
Эл. почта:

МЫ РАБОТАЕМ 7 ДНЕЙ В НЕДЕЛЮ
С 9.00 ДО 21.00

+7 (499) 390-53-43
info@colibri-catering.ru

Меню является презентационным. Стоимость проекта может 
увеличиваться или уменьшаться в зависимости от Ваших 

предпочтений.

http://www.colibri-catering.ru


www.colibri-catering.ru
Солнечногорскийр-н, поселок-санаторий Мцыри, Усадьба Середниково

ДУШЕВНЫЙ КЕЙТЕРИНГ
ДЛЯ ДУШЕВНЫХ КОМПАНИЙ

РЕСТОРАН ВЫЕЗДНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ
В МОСКВЕ И ОБЛАСТИ

Телефон:
Эл. почта:

МЫ РАБОТАЕМ 7 ДНЕЙ В НЕДЕЛЮ
С 9.00 ДО 21.00

+7 (499) 390-53-43
info@colibri-catering.ru

Холодные закуски
Рулетики из Баклажанов с брынзой "Фета" (жареные баклажаны, брынза, лук, морковь, чеснок)

Витки из ветчины (рулетики из ветчины с сырной начинкой) 
Из расчета 100 гр. на 1 гостя

Салаты
Оливье классический (курица, картофель отварной, горошек, морковь отварная, сол. огурчик, заправка 

майонез)

Итальяно Миста - салат из спелых томатов, хрустящих огурчиков и редиса, сладким болгарским перцем, 
свежей спаржи, нежной зеленью листового салата, с соусом из оливкового масла и уксуса Бальзамико 

Из расчета 150 гр. на 1 гостя
Шашлыки

Шашлык из свиной шейки 
Шашлык из филе куриной голени 

Дольки картофеля запеченые с травами
Соуса к шашлыку: Томато, Ткемали, Сацибелли

Из расчета 350 гр. на 1 гостя
Хлебный стол

Хлебная тарелка (хлеб белый, черный, булочки)
Из расчета 100 гр. на 1 гостя

http://www.colibri-catering.ru
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Краткие условия.
В итоговую сумму предложения включено: 
приготовление блюд;
оформление столов и стульев текстилем;
предоставление мебели и посуды согласно меню;
работа официантов и поваров в соответствии со стандартами обслуживания ресторана 

Условия работы и порядок расчета:
Любой из вариантов является предварительным, стоимость может быть изменена в 
зависимости от ассортимента меню и количества гостей 
Утверждение меню осуществляется не позднее, чем за 10 (десять) рабочих дней до даты 
проведения мероприятия.
Корректировки по количеству гостей осуществляются не позднее чем за 5 (пять) рабочих 
дней до даты проведения мероприятия.
Оплата производится в рублях, путем 100% (сто процентов) предоплаты, не позднее чем за 
7 (семь) дней, до даты мероприятия.
Стоимость дополнительных услуг рассчитывается отдельно.
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